HOTEL SCHONEGG

FRUHSTUCK 8:00 BIS 1 1:00 BREAKFAST 8AMTO 1 1AM

Friihstticksbuffet 30 Continental buffet 30
Kleines Schonegg Friihsttick 8 Schonegg breakfast 8

1 Kaffee/ Tee 1 coffee/tea,

1 Saft 1 juice

1 Gipfeli ODER Birchermiiesli ODER 2 toasts 1 croissant OR Bircher muesli OR 2 toasts

GANZTAG — 11:00 BIS 9:00 ALL DAY - 1 1AM TO 9PM
FLAMMKUCHEN FLAMMKUCHEN
Speck & Zwiebeln 18 Bacon & onion 18
Kése, Tomaten & Pepperoncini 19 Cheese, Tomato & Pepperoncini 19
KALTE PLATTEN COLD PLATTER
4 versch. Kése & Beilagen 19 4 cheeses & accompaniments 19
Versch. Wurstwaren & Beilagen 28 Charcuterie & accompaniments 28
Versch. Wurstwaren & Kése 45 Charcuterie & Cheese 45
SUSSES SWEETS
Tagestorte 12 Cake of the day 12
Kuchen des Tages 14 Tarte of the day 14
Glace/Sorbet 4 Ice cream/Sorbet 4
ALA CARTE — A LA CARTE —
12:00BIS 14:30 & 18:00BIs 21:00 12AM TO 2.30PM & 6PM TO O9PM

VORSPEISE STARTERS
Lachs Tatar mit asiatischen Gewtirzen 19 Salmon tartare with Asian spices 19
Caprese Salat mit Avocado 18 Caprese with avocado 18
Gurken & Fenchel Gazpacho 18 Cucumber & Fennel Gazpacho 18
Terrine mit Griinem Salat und Toast 20 Terrine of the day with mixed leaves 20
HAUPTGANG MAINS
Rindsfilet, griiner Salat, Pommes Frittes 45 Beef fillet, mixed leaves and fries 45
Meeresfriichtekuchen mit Griinem Salat 25 Seafood pie with mixed leaves 25
Papet Vaudois 44 Papet Vaudois 44
Triiffeltagliolini an Nussbutter und Salbei 36 Agnolotti Tartuffo, nut butter and sage 36
Lammspiess, grillierte Aubergine, Tzatziki 43 Lamb skewer, grilled aubergine, tzatziki 43
DESSERT DESSERTS
Schokoladen Fondant 10 Chocolate Fondant 10
Mille Feuille 12 Mille Feuille 12
Tarte tatin 14 Tarte tatin 14



HOTEL SCHONEGG

PETIT DEJEUNER 8AM TO 1 1AM COLAZIONE 8.00 ALLE 11.00
Buffet Continental 30 Prima colazione a buffet 30
Petit dejeuner Schonegg 8 Piccola colazione a Schénegg 8
1 café/the, 1 Caffe/ Té
1 jus de fruit 1 succo di frutta
1 croissant OU Bircher muesli OU 2 toasts 1 cornetto O muesli di betulla O 2 toasts
TOUTE LA JOURNEE - 1 1AM TO 9PM INTERA GIORNATA - 11.00 ALLE 21.00
FLAMMKUCHEN FIAMMAZIONE
Bacon & Oignon 18 Pancetta e cipolle 18
Fromage, Tomate & Pepperoncini 19 Formaggio, pomodori e peperoncini 19
ASSIETTE FROIDE PIATTI FREDDI
4 fromages & accompagnements 19 4 diversi. Formaggio e guarnizioni 19
Charcuterie & accompagnements 28 Varie salsicce e contorni 28
Charcuterie & Fromage 45 Salumi e formaggi assortiti 45
PATISSERIES DOLCE
Gateau du jour 12 Torta del giorno 12
Tarte du jour 14 Tarte del giorno 14
Glace/sorbet 4 Gelato/Sorbetto 4
A LA CARTE — A LA CARTE —
12AM TO 2.30PM & 6PM TO 9PM 12.00 ALLE 14.30 & 18.00ALLE 21.00
ENTREES PRE-SERVIZIO
Tartare de samon aux epices asiatiques 19 Tartare di salmone con spezie asiatiche 19
Caprese avec avocat 18 Insalata caprese con avocado 18
Gazpacho de concombre et fenouil 18 Gazpacho di cetriolo e finocchio 18
Terrine du jour avec salade mixe 20 Terrina con insalata verde e pane tostato 20
PLATS OBIETTIVO PRINCIPALE
Filet de boeuf, salade et frites 45 Filetto di manzo, insalata verde, patatine fritte 45
Pie de fruits de mer, salade mixe 25 Tortino di frutti di mare con foglie miste 25
Papet Vaudois 44 Papet Vaudois 44
Agnolotti a la truffe, beurre noisette, sauge 36 Agnolotti Tartuffo, burro di noci e salvia 36
Brochettes d"agneau, aubergines, tzatziki 43 Spiedino di agnello, melanzane grigliate, tzatziki 43
DESSERTS DESSERTS
Fondant au chocolat 10 Fondente al cioccolato 10
Mille Feuille 12 Mille Feuille 12

Tarte tatin 14 Tarte tatin 14



